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检 测 报 告 
          

 样品名称：  黄鱼鲞   

        

 委托单位：  宁德市海玉贸易有限公司   

        

 检测类型：  委托检验   

          

       

 

  

   福建省国鼎检测技术有限公司   扫码验证报告   
$福建食品$ 

Fujian Consumer Testing Technology Co., Ltd. 



此报告是本公司遵循印刷在背面的服务通用条款所出具，可在http://www.cttlab.com查询。样品由委托方提供，我司不对样品及其标识信息的真实性负责；产品是否符合法律法规规定，以相关行政机关的判

定为准；除非另有说明，结果仅适用于收到的样品。本报告未经书面许可，不可部分复制。对本检测报告若有异议，请于收到报告之日起十五日内向我司提出，逾期不予受理。报告中带“N”标识的检测项目

是未通过CNAS认可,不作为向社会出具具有证明作用结果的依据。 

福建省国鼎检测技术有限公司 
福建省泉州经济技术开发区孵化基地崇敏街4号厂房 
电话：0595-68099099 

Http://www.cttlab.com 传真：0595-68296699 电邮：enquiry.fd@cttlab.com 热线：400 6789 666 
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样品信息(以下样品信息由客户提供及确认) 

样品名称 黄鱼鲞 商标 --- 

样品规格 / 样品数量 600g 

样品等级/类别 --- 生产日期/批号 2024.01.02 

生产单位 宁德市海玉贸易有限公司 供应商 --- 

生产单位地址 宁德市蕉城区青山路48号2楼 

客户信息 

委托单位 宁德市海玉贸易有限公司 

委托单位地址 宁德市蕉城区青山路48号2楼 

检测信息 

收样/抽样日期 2024年01月10日 收样状态 符合检测要求 

完成日期 2024年01月19日 检测环境 符合要求 

检验结论 

该样品经检验，单项判定为合格的项目符合SC/T 3216-2016《盐制大黄鱼》的要求。 

           (检验检测专用章) 

           
$福建食品$ 

         签发日期： 2024年01月19日   

备注 --- 

编制： 

 

审核： 

 

批准： 

 

 

授权签字人 
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福建省国鼎检测技术有限公司 
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编号 检验项目 检验方法 检测结果 标准要求 单位 单项判定 

1 感官 

风味 
SC/T 3216-2016 

5.1 

蒸煮后鱼肉细嫩洁
白、易分离，有鲜

鱼的甜鲜味 

蒸煮后鱼肉细嫩
洁白、易分离，
有鲜鱼的甜鲜味 

/ 合格 

杂质 
SC/T 3216-2016 

5.1 
无外来杂质 无外来杂质 / 合格 

外观 
SC/T 3216-2016 

5.1 
表皮光滑，眼球饱
满透明，角膜清晰 

表皮光滑，眼球
饱满透明，角膜

清晰 
/ 合格 

形态 
SC/T 3216-2016 

5.1 

鱼体沿背脊剖开后
两边呈自然弧形，
体形完整、平直，
未见用不同鱼体的
肌肉进行拼凑和修

补 

鱼体沿背鳍剖开
后两边呈自然弧
形，体形完整，
平直，不得用不
同鱼体的肌肉进
行拼凑和修补 

/ 合格 

色泽 
SC/T 3216-2016 

5.1 

鱼体背部沿背鳍两
侧呈灰白色，靠腹
部两侧呈黄色，内
侧背脊肌肉呈灰白
色，腹部肌肉呈白
色，局部肌肉呈灰
褐色，无人工着色 

鱼体背部沿背鳍
两侧呈灰白色，
靠腹部两侧呈黄
白或金黄色，内
侧背脊肌肉颜色
灰白色﹐腹部肌
肉呈黄白或白
色,局部肌肉呈
灰褐色,不得人

工着色 

/ 合格 

2 挥发性盐基氮 
GB 5009.228-2016 

第一法 
25.5 ≤30 mg/100g 合格 

3 水分 
GB 5009.3-2016 

第一法 
72.4 ≥60 % 合格 

4 盐分 
SC/T 3011-2001 

3 
0.93 ≤6 % 合格 

5* 过氧化值 
GB 5009.227-2016 

第一法 
/ ≤4.0 g/100g / 

备注 “*”由于提油量不满足GB 5009.227-2016中5.2试样测定要求，故无法提供该过氧化值(以脂肪计)的数据。 
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分包方信息表 

序号 分包方代码 分包方名称 资质认定许可编号 分包检测项目 

1 FB5（F） 
安徽省中鼎检测技术有限公

司 
211200100130 感官 

       
***报告完*** 
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